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Tasse Kaffee € 2,00
\ Tasse Tee €2,00
" Milchkaffee €250
’ Cappuccino € 2,50

' Latte Macchiato € 2,50 '
Kakao € 3,00
Stick Kuchen € 2,50

Frischer Federweifler

o= {
F; Kalte Getrdnke: F 0,2l €2,00
) ' Pils, Schwarzbier
n kleines Glas 0,41 € 3,50 i '
" groRes Glas 1,01 €7,00 P HausgemaChter'
, )
" Erdinger Weizenbier ‘ Zwiebelkuchen
hell, dunkel,
. Kristall oder alkoholfrei 0,5 | €350 ‘ € 3,00
' Grape 0,331 €3,00 ’ | .
Der alte Hochstatter Apfelwei ;‘ . . '4} )
L e eticauicr gosprivot Aus der Patisserie ‘
kleines Glas 0,251 € 1,50
gl Clas 051 € Wiener Apfelstrudel ,
% \ gsﬁlfgl\;iv@ajssge(;ma lightzs), Fantaes), " : mlt VanI//eSOBe
b Flasche 0,3l € 5,50

’ Fruchtwein, Glas 0,2l

Fragen Sie bitte nach den Sorten ] .
Portion Kaiserschmarrn
|

mit braunem Zucker glasiert,

Mandelblattchen (
€ 5,50 * |
.
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WeilRwein 0,2l
Rotwein 0,2l




' andkdse (a) mit Musik

it Brot und Butter 2 Stiicke € 6,00
Obazda (ag) Bayrischer Brotzeitkdse ' b
- mit ofenfrischer Brezel € 6,00

| Kleine Gerichte:
indswurst oder Bratwurst
mit Brotchen (a) €3,50
urrywurst mit Pommes frites (@) € 5,50

-

r Portion Pommes frites € 2,50
Portion Bratkartoffel € 3,00
Frikadelle oder Fleischkdse
mit geschmorten Zwiebeln und frisch
gebackenem Brotchen (ac,g) € 5,00
Fleischkdse mit Rostzwiebeln, (g,c)
und Pommes frites €7,00

)
; Flammkuchen

mit Sauerrahm (a,g)
- Klassisch: mit Speck und Zwiebel
€7,00

Italienisch: mit Tomate, Mozzarella

€ 8,00
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Feine Kiirbiscremesuppe

'

mit Kernol
€ 5,00

Hausgemachte Késespdtzle
€7,50

Rinderbraten mit Balsamico
vom Rinderbugfilet,

Apfelrotkohl und Kroketten
€ 12,50

Wildedelgulsch
mit feinem Zimtaroma

Apfelrotkol und hausgemachtem
KartoffelkloB

€ 13,50

Schnitzel

Paniertes Schweineschnitzel (ag,c)
mit Pommes frites
- Wiener Art € 10,00
- mit Champignonrahmsauce €1

mit geschmorten Zwiebeln €1




